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Der neue Mann an der Spitze der Lysser Centravo-Gruppe: Lebensmittelingenieur Christoph Speck lenkt seit Juni die Geschicke des
Unternehmens.
Quelle: Matthias Kaser

Tierverwertung

Centravo in Lyss: So viel Spannendes entsteht aus
Schlachtresten

Die Centravo-Gruppe in Lyss verarbeitet alles, was vom Tier beim Schlachten
ubrigbleibt. Daraus entsteht langst nicht nur Tierfutter. Das Neuste aus dem Hause ist
Kollagenpulver.
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Die Wurzeln der Centravo-Gruppe reichen weit zurtck, bis ins 19. Jahrhundert. Damals
haben sich die kleinen Metzgereien in den grosseren Stadten wie Zurich, Basel und Bern
zusammengeschlossen, um vor allem die vielen Haute und Felle gemeinsam zu
verkaufen, die beim Schlachten ubrigbleiben. Spater wurde die GZM in Lyss gegrundet,



wo noch heute Ole und Fette aus den tierischen Restprodukten extrahiert und Knochen
und andere Schlacht-Restprodukte verarbeitet werden.

Anzeige

Dabei merkt man bei der Centravo, dass sich unsere Essgewohnheiten verandert haben.
«Schon nur vom Fleisch bleibt nach dem Schlachten fir uns viel mehr Ubrig, als das
fruher der Fall war», erklart Christoph Speck, der neue Geschaftsfuhrer der Centravo-
Gruppe. Dazu gehoren Gnagi, Soischwanzli, Lebern und andere Innereien, die
hierzulande nicht mehr so beliebt sind wie friher. Anderswo gelten sie aber noch als
Delikatesse. Deshalb werden sie seit ein paar Jahren von der Centravo aufbereitet und
nach Asien und anderen Landern exportiert.
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Die Centravo-Gruppe verarbeitet Schlachtreste und stellt diverse Nebenprodukte her. Fleischstiicke, die hier nicht
mehr beliebt sind, werden unter anderem nach Asien exportiert.
Quelle: Matthias Kaser

Und langst nicht mehr alles, was die Firma verarbeitet, ist tierischen Ursprungs. In der
eigenen Ol-MUhle werden Sonnenblumen- und Rapskerne gepresst und damit auch
pflanzliche Ole hergestellt. «Das ist aufgrund der Nachfrage so gewachsen. Wir kénnen
so verschiedene Zusammensetzungen von pflanzlichen und tierischen Olen anbieten,
die beispielsweise fur die Herstellung von Lebensmitteln einen optimalen Schmelzpunkt
haben oder fur den Menschen ideale Nahrwerte aufweisen», erklart Christoph Speck.
Diese Ole und Fette werden Salatsaucen, Backteige, in Stisswaren oder auch in
Babynahrung beigeflgt, kommen aber auch in der Kosmetik- und Pharmaindustrie zum
Einsatz.

Kollagen gegen die Hautalterung



Sogar Medikamente werden heute aus tierischen Nebenprodukten hergestellt. Aus
Schweinedarmen wird beispielsweise Darmschleim gewonnen, der in weiteren
Prozessschritten zu Heparin verarbeitet wird. Dieses Heparin wird als Blutverdinner
eingesetzt und hilft, die Blutgerinnung zu kontrollieren.

Ein neuer Bereich, den die Centravo-Gruppe aufbaut, ist die Kollagenproduktion. Dabei
werden tierische Rohstoffe, auch Fett und Knorpel, zu einem pulverartigen Kollagen
verarbeitet. Kollagen wird heute vermehrt gegen die Hautalterung eingesetzt, aber nicht
nur: «Kollagen ist ein spannendes Produkt», sagt Speck. Es unterstutze den
Knorpelaufbau und Knorpelerhalt, konne Arthrose vorbeugen und helfe bei der
Regeneration beim Muskelaufbau im Fitnessbereich.

Fur die Produktion des Kollagenpulvers hat man eine eigene Technologie entwickelt.
Derzeit ist die Produktion des neuen Nahrungserganzungsmittels in der Testphase.
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Christoph Speck sammelte als Lebensmittelingenieur Erfahrungen in der Milchindustrie. Danach folgten
Stationen beim Schokoladenproduzenten Lindt & Springli, beim Getrankehersteller Coca-Cola und zuletzt beim
Saucenproduzenten Gautschi.

Quelle: Matthias Kaser

Was vom Schlachtgut fur den Menschen nicht verwertet werden kann, wird fur das Tier
aufbereitet. Hauptsachlich fur den Nutztierbereich, aber auch fur Haustiere wie Hunde
und Katzen stellt man in Lyss Vorlaufer fur die Futtermittelherstellung her. Friher wurde
auch Fleischmehl fur Kihe, Schweine und Gefllgel hergestellt.

Mit dem Auftreten der Hirnkrankheit BSE wurde dies jedoch als Vorsichtsmassnahme
verboten. «Grundsatzlich gibt uns der Gesetzgeber vor, was verfluttert werden darf und
was nicht. Was man nach der BSE-Krise sagen kann, ist, dass es keine Kannibalisierung
mehr gibt», erklart dazu der Lebensmittelingenieur.

Nationalrat Manuel Strupler (SVP) hat zu diesem Thema eine Motion eingereicht, wobei
es darum geht, tierische Eiweisse aus Schlachtnebenprodukten von Schweinen und



Huhnern wieder als Futtermittel fur allesfressende Nutztiere zu verwenden. «Mit den
gestiegenen Preisen bei den Sojabohnen, die seither als Ersatz in Futtermitteln zum
Einsatz kommen, konnte sich dieses Feld wieder auftun.»

Biodiesel fiir die eigenen Lastwagen

Die Tierfutterabteilung der Centravo-Gruppe wurde erst kurzlich vom Standort in
Othmarsingen nach Lyss gezugelt, um dort von Synergien zu profitieren. «In Lyss
verlaufen unterirdisch Tunnels, durch welche wir die in unserem Warme-Kraft-
Kopplungs-Kraftwerk erzeugte Energie und Dampf an unsere verschiedenen Standorte
im Industriering in Lyss zuflUhren», erklart Christoph Speck. Das Ziel sei, naher an die
effektive Eigenversorgung zu kommen. Dabei gehe es aber auch darum, Energie zu
sparen.

Zusammen mit den Solarpanels auf dem Dach kann sich das Unternehmen mittlerweile
zu bis zu 70 Prozent selbst versorgen. Ein Teil der in Lyss erzeugten Energie fliesst
zudem ins Fernwarmenetz Lyss Nord. Auch die gruppeneigenen Lastwagen fahren mit
dem eigenen Kraftstoff, zumindest zu 70 Prozent. «100 Prozent ist noch nicht moglich,
weil unser Biodiesel bei tiefen Temperaturen nicht funktionsfahig ist», erklart der Chef.

Weniger nachhaltig scheint auf den ersten Blick der Export der Fleischteile nach Asien.
Doch dieser sei weniger belastend, als man vielleicht denke: «Grosse Frachtschiffe mit
Tausenden von Containern haben einen kleineren CO»-Fussabdruck als der Transport
uber Land mit Lastwagen. Zudem wird ein Lebensmittel auch als solches weiter
verwendet und ist somit nicht Food-Waste», sagt Christoph Speck.

Gesetze, die sich immer wieder andern

Zum Thema Nachhaltigkeit und Technologie hat Christoph Speck erst kirzlich ein MBA
an der HSG und der ETHZ absolviert. Nun will er dieses Wissen in die Centravo-Gruppe
einbringen. «Kreislaufwirtschaft oder <Nose to Tail, wie man beim Tier sagt, ist hier ein
grosses Thema. Deshalb hat mich dieser Job besonders gereizt», sagt er.

Neben diesen Aufgaben lenkt der neue Geschaftsfuhrer die Gruppe auch durch diverse
Gegenwinde. Dazu gehoren die Nachwehen der Corona-Pandemie und damit verbunden
schwankende Preise. Preisanstiege muss das Unternehmen im Speziellen auch bei der
Ol- und Fettherstellung hinnehmen. Der Krieg in der Ukraine — das Land ist der grosste
Sonnenblumenproduzent weltweit — hat die Herstellung von Sonnenblumenaol deutlich
verteuert.
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Als Chef der Centravo-Gruppe fuhrt Christoph Speck 450 Mitarbeitende.
Quelle: Matthias Kaser

Eine besondere Herausforderung sind derzeit die Gesetze wie die Entwaldungsinitiative
aus der EU, die das Unternehmen adaptieren muss. «Wir mussen nachweisen konnen,
dass ein Produkt, das wir in die EU exportieren mochten, garantiert nie zu einer
Entwaldung gefuhrt hat», so Speck. In der Schweiz sei das kein Problem. Aber es werde
zum Thema, wenn beispielsweise Mais aus einem Land, in dem Wald abgeholzt wird, an
eine Schweizer Kuh verfuttert werde.

«Das heisst zwar noch nicht zwingend, dass der verfutterte Mais tatsachlich von einem
Feld kommt, woflr Wald abgeholzt wurde. Aber es konnte sein und das wird fur uns
schwierig, zu deklarieren.»

Die Centravo-Gruppe
Geschaftsbereich Centravo-Gruppe, Stand 2024

e Centravo AG: Rohstoffe fur Tierfutter, Haute und Felle, Vorprodukte fur die Phar-
maindustrie

e Swiss NutriFine AG: Tierische Fette fur Lebensmittel und Futtermittel, Kollagen

e Swiss Nutrivalor AG: Fleischprodukte wie Soischwanzli, Backen, Gnagi sowie
Darmverarbeitung fur die Pharmaindustrie

e Logistik
Geschiaftsbereich Ole und Fette
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maindustrie

e MBZ Produktions AG: Verarbeitung von pflanzlichen und tierischen Fetten



e Grininger AG: Margarine und Spezialfette
» OFT AG

Geschaftsbereich Rendering
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® OWISS ECOValor Au: biodiesel

TMF Extraktionswerk AG: Entsorgung tierische Reststoffe in Bazenheid SG

Zur Person

e Seine Jugendjahre verbrachte er anschliessend in Minsingen

e Wahrend dem Gymnasium und Studium hat er Praktika in der Westschweiz und
in Frankreich absolviert

e Frist Lebensmittelingenieur und hat die Ernahrung des Menschen studiert

e Neben Stationen in der Milchindustrie war er beim Schokoladenproduzenten
Lindt & Sprungli, beim Getrankehersteller Coca-Cola und zuletzt beim Saucen-
produzenten Gautschi tatig

e Er hatte diverse, langere Arbeitsaufenthalte in Estland, Bulgarien, Armenien und

Malta
« Wahrend eines Sabbaticals in Malta kam der Lockdown, weshalb er als Consul-
tant von dort aus verschiedene Beratungsmandate in Europa Gbernahm

e Seit Juniist er als neuer Geschaftsfuhrer der Centravo-Gruppe tatig
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e Heute lebt er in MUnsingen mit seiner Frau und drei Tochtern
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